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合同编号：MTH-2610- 

Excel 菜品成本卡数据系统培训服务合同 

甲方(购买方)：                                ________________ 

住所/送达地址：_______________________________________________ 

联系人：         联系电话：              

电子邮箱：____________________ 

 

乙方(供应方/开发方)：武汉市满堂红企业管理顾问有限公司_________ 

住所/送达地址：__武汉市硚口区沿河大道 438 号 9 栋 11 层 4 号______ 

联系人： 杨巍    联系电话： 18672364577  

电子邮箱：__582120222@qq.com__ 

 

本合同是基于甲乙双方签订并执行完成的《Excel 菜品成本卡数据系统产

品购销合同》的后续补充培训服务合同。 

甲乙双方本着平等自愿、诚实信用原则，就甲方委托乙方提供餐饮数字化

管理与应用培训服务事宜，经友好协商，订立本合同，以资共同遵守。 

第一条 服务内容 

乙方委派培训讲师赴甲方所在地，为甲方提供为期 5 天的餐饮数字化管理

与应用培训服务，培训包含以下五大模块： 

1.1 《菜品配方成本卡》的编制与应用 

包含厨房实操、菜品试验标准流程；使用 Excel 编制《菜品配方成本卡》；

学习食材采购单位换算、食材净料率与净料成本核算、净料食材投料重量、成

品熟菜重量、菜品成熟率、熟菜含盐及各类调料含量核算、熟菜单位成本、原

料价格变动后的成本重算、菜品售价与毛利率测算；批量生产 1～20 斤菜品标

准配方制作。 

1.2 《Excel 菜品成本卡数据系统》的编制与应用 

搭建原料价格库、食材分类体系；搭建菜品配方库、菜品分类体系；建立

原料库与配方库之间的数据联动；实现菜品成本自动更新、不同餐盒规格装菜

成本核算、按目标毛利率自动定价；菜品目录批量成本查询、批量毛利核算。 

1.3 运用数据系统编排经营菜谱 
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使用 Excel 制作排菜模板，适配小碗菜、自助餐、食堂、酒楼等不同业态

菜谱编制；从成本管控角度设计菜谱；兼顾食材品类（鸡鸭鱼肉、蛋、蔬菜、

豆制品）搭配、味型、色泽、出餐效率搭配；兼顾顾客性价比感知与门店毛利

目标。 

1.4 运用数据系统编排食材采购计划 

使用 Excel 编制《标准食材采购计划》，学习“以销定产、以产定购”的逻

辑，减少食材库存损耗与浪费。 

1.5 餐饮投资经营与回报分析 

乙方基于甲方提供的经营基础数据，搭建 Excel 投资回报测算模型；模拟

不同月度营收下的费用、净利润、投资回收周期；同时测算客流、上座率、桌

台使用率、停车位配套等经营指标。 

第二条 服务周期、地点及人员约定 

2.1 培训总时长： 5 天，培训起算时间以乙方抵达甲方所在地当日开始计

算；乙方往返旅途时间不计入培训天数，旅途相关时间成本由乙方自行承担。

若甲方需要增加培训天数，后续增加天数按 1000 元/天计费。 

2.2 培训地点：________________________（甲方指定所在地）。 

2.3 培训人员：乙方委派 1 名讲师提供现场培训。甲方承担乙方本次培训

往返交通费、培训期间食宿费用。 

2.4 甲方参训人员：参训人数限定 2～4人；甲方指定参训人员需熟悉菜品

加工工艺，能够熟练操作电脑，掌握 Excel 基础操作。 

为保障甲方核心资料安全，参训人员仅限甲方本人、甲方直系亲属，或在

甲方任职满 5年且已签署保密协议的员工。 

第三条 服务费用及支付方式 

3.1 本合同项下 5 天培训服务费合计人民币 6500 元（大写：陆仟伍佰元

整）。费用明细：第 1天 2000 元，第 2天 1500 元，第 3、4、5天各 1000 元；

如需延期加训，新增天数单价按 1000 元/天结算。 

3.2 付款方式： 

3.2.1 合同签订当日，甲方向乙方支付总服务费的 50%，即人民币 3250 元

作为首期款； 

3.2.2 全部 5 天培训服务完成，培训内容交付、现场教学结束当日，甲方

向乙方支付剩余 50% 尾款 3250 元。 
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3.3 支付方式：☑银行转账 □微信 □支付宝 

乙方收款账户： 

户名： 武汉市满堂红企业管理顾问有限公司  

账号： 4205 0122 6436 0000 0688  

开户行： 中国建设银行武汉解放大道支行  

行号： 105521000535  

注：在乙方赴甲方现场培训时间以外所产生的线上（视频、电话等方式

的）咨询与培训，甲方按每小时 300 元向乙方支付咨询培训费。 

第四条 甲方权利与义务 

4.1 甲方应当按照合同约定按时足额支付培训服务费，并承担乙方本次培

训 1 人的往返交通、食宿费用。 

4.2 甲方保证参训人员符合合同约定条件，提前安排参训人员，准备培训

所需场地、菜品试验食材与烹饪厨房场地、办公电脑（投影及粉笔大黑板）等

配套设备。注：乙方用于培训的电脑由乙方自备。 

4.3 甲方应当向乙方如实提供餐饮门店基础经营数据，用于投资回报模型

搭建。甲方对提供数据的真实性负责。 

4.4 甲方应当妥善保护乙方交付的培训课件、模板、系统资料，遵守本合

同保密条款、知识产权条款约定。 

第五条 乙方权利与义务 

5.1 乙方按照本合同第一条约定的培训内容、服务标准，在约定培训周期

内完成现场培训教学工作。 

5.2 乙方有权按照合同约定收取培训服务费。 

5.3 乙方对在服务过程中接触、知悉的甲方菜品配方、经营数据、客户信

息等商业秘密承担保密义务，未经甲方书面许可，不得向任何第三方泄露。 

5.4 乙方交付的 Excel 模板、教学资料，保证为乙方原创内容，不存在侵

犯第三方知识产权情形。 

第六条 保密条款 

6.1 甲乙双方应对在本合同履行过程中知悉的对方商业秘密、技术资料、

经营数据、菜品配方、成本数据等信息承担永久保密义务，保密义务不因本合

同终止、解除而失效。 

6.2 未经信息持有方书面同意，接收方不得复制、传播、转让、向第三方
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泄露相关保密资料。 

6.3 任何一方违反保密约定，给守约方造成经济损失的，违约方承担全部

赔偿责任。 

第七条 知识产权保护（专项条款） 

7.1 乙方在本次培训过程中交付的全部教学课件、Excel 模板、菜品成本

卡模板、数据系统框架、排菜模板、采购计划表模板、投资回报测算模型等资

料，知识产权归乙方所有。甲方仅获得本合同项下内部使用许可，仅限甲方自

身餐饮经营项目使用。 

7.2 甲方不得将乙方交付的模板、培训资料、系统框架： 

7.2.1 向第三方出售、出租、转让、共享、分发； 

7.2.2 用于对外培训、二次售卖、商业二次开发； 

7.2.3 去除乙方标识后，宣称系甲方自主研发成果。 

7.3 甲方可以在自身门店内部复制、修改模板，适配自身菜品使用；仅拥

有模板的使用权，不享有著作权、知识产权所有权。 

7.4 若甲方违反本条知识产权约定，乙方有权单方终止服务、要求甲方停

止侵权，并追索全部侵权所得，同时要求甲方赔偿由此产生的全部损失。 

第八条 合同变更与解除 

8.1 任何一方如需变更培训时间、培训内容，需要提前 3 个自然日书面通

知对方，双方协商一致后方可变更。 

8.2 甲方逾期付款超过 3 日，乙方有权暂停培训服务，直至甲方结清款

项；逾期仍不支付的，乙方有权解除合同并追索欠款。 

8.3 因甲方原因（如场地、人员无法到位）导致培训无法正常开展，甲方

已支付款项不予退还；双方另行协商培训时间。 

第九条 违约责任 

9.1 甲方逾期支付服务费，每逾期一日，按应付未付金额的万分之五向乙

方支付违约金。 

9.2 乙方未按约定完成培训服务内容，经甲方书面催告仍无法完成的，乙

方应当退还对应未完成部分的培训费用。 

9.3 任何一方违反保密、知识产权条款，违约方赔偿守约方全部实际损失

（含维权律师费、诉讼费、取证费等）。 

第十条 争议解决 
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因履行本合同发生争议，双方优先友好协商解决；协商不成，任何一方可

向甲方所在地人民法院提起诉讼。 

第十一条 其他约定 

11.1 本合同未尽事宜，双方可以签订补充协议，补充协议与本合同具有同

等法律效力。 

11.2 本合同一式两份，甲乙双方各执一份，自双方签字（盖章）之日生

效。 

11.3 培训过程交付的资料清单作为附件，与本合同具备同等法律效力。 

甲方盖章： 乙方盖章： 

法定代表人（或委托人）： 法定代表人（或委托人）：  

甲方账户： 乙方收款账户：武汉市满堂红企业管理顾

问有限公司 

开户行： 开户行：中国建设银行武汉解放大道支行 

 行号：105521000535 

账号： 账号：4205 0122 6436 0000 0688 

甲方税号： 乙方税号：91420104MA4KMGQT9P 

签订时间：   年  月  日 签订地点：双方各自签订、邮箱传递 

 

附件：培训交付资料清单 

1.《菜品配方成本卡》Excel 模板——在《Excel 菜品成本卡数据系统》中。 

2.《Excel 菜品成本卡数据系统》模板——注：已经在上一期《Excel 菜品成本

卡数据系统产品购销合同》执行中交付。 

3.经营菜谱排菜 Excel 模板。 

4.《标准食材采购计划》Excel 模板——主模版在《Excel 菜品成本卡数据系

统》中。 

5.餐饮投资回报分析测算模型模板。 

 


