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满堂红·老阳金算 

数据模型分析服务项目 

 

《餐饮投资经营与回报》分析 

 

1.营收分析：不同收入品类金额与占比 

1.1主营收入 

1.1.1厨品收入：由厨房生产、出品的菜品，包括凉菜、卤水烧腊、地方菜、本

帮菜、蒸菜、煲汤、主食点心……等； 

1.1.2厨品外包收入：就是承包方（乙方）在店内（甲方）制作并销售某项品种，

甲乙双方按销售金额比率分配，乙方承担原料成本，甲方出具场地等。比如烧烤、

烤鸭、印度甩饼、蟹黄汤包……等； 

1.1.3酒水副食收入：白酒；红酒、药酒、黄酒；啤酒、洋酒；饮料；鲜榨、茶；

香烟、打火机；纸巾；一次性餐具；扑克牌……等； 

1.1.4服务费收入：宴席服务费、包房服务费、自带酒水开瓶费（慎用）……等； 

1.1.5其它商品收入：自产自销月饼、粽子、年货、小商品、工艺品……等。 

 

1.2营业外收入 

1.2.1 营业外收入 1：供应商进场费、供应商罚款、供应商赞助、酒水兑标、婚

庆电费、婚庆公司服务费、婚庆违约金、废品回收、员工餐具赔偿、顾客餐具赔

偿……等； 

1.2.2营业外收入 2：待定。 

 

2.毛利率与毛利分析： 

2.1不同收入品类（对应营收分析中的品类）毛利率与毛利 

2.2综合毛利率与毛利 

 

3.管理费用/3.1 变动费用分析： 

3.1.1不同营收档位的员工工资、占总收入比、人均月产值 

注：“不同营收档位”是指——比如从每月营收 30 万元起，每增加 1 万元为 1

小档，即营收 31万元、32、33、34……128、129万元共计 100小档；每 10万元

为 1大档，比如每月营收 30万元、40万元、50……120万元。 

（每月按 30天计）。 
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3.1.2折扣费用、占总收入比 

3.1.3水费费用、占总收入比 

3.1.4电费费用、占总收入比 

3.1.5燃料费用、占总收入比 

3.1.6卫生费用、占总收入比 

3.1.7电话宽带费、占总收入比 

3.1.8后勤费用、占总收入比 

3.1.9修理费用、占总收入比 

3.1.10 洗涤保洁、占总收入比 

3.1.11 服装费用、占总收入比 

3.1.12 楼面低耗用品、占总收入比 

3.1.13 厨部低耗用品、占总收入比 

3.1.14 本地交通费、占总收入比 

3.1.15 汽车使用费、占总收入比 

3.1.16 运输费、占总收入比 

3.1.17 外地差旅费、占总收入比 

3.1.18 本地考察费、占总收入比 

3.1.19 广告费、占总收入比 

3.1.20 公关费（招待费）、占总收入比 

3.1.21 办公费、占总收入比 

3.1.22 公司管理费、占总收入比 

3.1.23 其它费用-1、占总收入比 

3.1.24 其它费用-2、占总收入比 

变动费用共计、占总收入比 

 

3.管理费用/3.2 固定费用分析： 

3.2.1折旧费（非财务口径、不用分析） 

3.2.2福利费、占总收入比 

3.2.3递延摊销（不用分析） 

3.2.4房屋租金+物业费、占总收入比 

3.2.5职工保险、占总收入比 

3.2.6工会经费（不用分析） 

3.2.7报损费用、占总收入比 

3.2.8人身保险、占总收入比 
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3.2.9财产保险、占总收入比 

3.2.10其它费用-1、占总收入比 

3.2.11其它费用-2、占总收入比 

固定费用共计、占总收入比 

 

3.管理费用/3.3 财务税费分析： 

3.3.1财务费用、占总收入比 

3.3.2税收费用/增值税、占总收入比 

3.3.3企业所得税、占总收入比 

3.3.4其它费用、占总收入比 

财务税费共计、占总收入比 

 

3.管理费用合计、占总收入比 

注：管理费用合计 = 3.1变动费用 + 3.2固定费用 + 3.3财务税费 

 

4.净利润分析： 

4.1注：净利润 = 综合毛利 - 管理费用合计 

或：净利润 = 经营收入 – 综合成本 - 管理费用合计 

4.2盈亏平衡线分析 

4.3动态毛利率与盈亏平衡线的变化分析 

 

5.经营状态分析 

5.1不同经营条件下的收回投资时间 

5.2不同经营条件下的年度平效 

5.3不同经营条件下的月度人均劳效 

5.4不同经营条件下的月度人均净利润 

5.5不同经营条件下的顾客接待人数 

5.6上座率分析 

5.7不同经营条件下的顾客接待桌数 

5.8上桌率 

5.9停车位分析 

 

6.其它分析 

6.1项目经营的最大利润空间分析 
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6.1.1菜品结构对利润空间的影响 

6.1.2翻台率（上桌率）对利润空间的影响 

6.1.3停车位对利润空间的影响 

 

6.2 SWOT 分析 

注：S优势/W劣势/O 机会/T威胁 

 

6.3不同（10个大档）营收条件下的《投资与经营回报（汇总）分析表》 

 

 

满堂红菜品配方成本网 
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