
《餐饮投资经营与回报》
线上分析服务流程

客户方：以下简称“甲方”
服务方（满堂红 • 老阳金算）：以下简称“乙方”
乙方服务对象：
餐饮项目投资人、餐饮项目投资策划人、餐饮行业职业经理人
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第 1 步

满堂红堂主（杨巍）
微信实名注册

微信号：
YW18672364577

扫码添加满堂红堂主（杨巍）微信

满堂红杨巍微信图标

杨巍手机号：
18672364577

友情提示
请勿使用虚拟电话号
码、特别奇怪的6-7位
数电话号码、以及被
标注过的营销号码联
系，否者将会拒接。
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第 2 步

请甲方（客户）使用微信或QQ向满堂红堂主索要“Excel电子版《餐饮（尽责）调查表》”空白模板；
➢需要区分是“开业前” 、还是“开业后/营业中”的两种不同版本；
➢收到“调查表”以后请务必使用电脑、“尽职尽责”填写表中所列举的相关数据——因为后续线上服
务、演示分析服务时仍需要使用电脑来进行远程在线沟通；
注1：填写数据时若有疑问可电询18672364577（满堂红老杨）；
注2：开业前的数据应尽量保持其准确性；开业后的数据可按“经营期的实际月度平均”来提供数据；
注3：满堂红将根据您所提供的数据作为参照、来完成后续分析；若甲方所提供的数据缺乏“可信度”，
满堂红将拒绝开展后续服务；
注4：为保障您的隐私权，您在提供数据时可以“不提供您的项目所在地或者具体街道”；
➢经满堂红核对数据后、将与您约定分析与咨询工作的具体时间、并沟通付款事宜。

双方沟通并提供基础数据（甲方向乙方提供基础数据）

填表日期：

序号 类别 项目 项目

总建筑面积 1280 ㎡ 餐厅建筑面积 755 ㎡

厨房建筑面积 280 ㎡ 其它建筑面积 245 ㎡

可停车数量 台车 百名顾客停车数量 辆

餐厅摆放餐桌 37 张 餐厅摆放餐椅 220 把

2 投资 投资总额 320 万元 相当于平方造价 2500 元/㎡

顾客人均消费 80 元/位 ——

常态中餐接待占比 常态晚餐接待占比

菜肴收入占比 酒水收入占比

服务费收入占比 其它商品收入占比

营业外收入 ——

菜肴毛利率 酒水毛利率

其它商品毛利率 ——

员工人均薪资 5300 元/月‧人

最高员工总人数 80 人 最高薪资总额 42.40 万元/月

最低员工总人数 35 人 最低薪资总额 18.55 万元/月

自来水单价 3.75 元/吨 电费单价 1.20 元/度

使用主要燃料 主要燃料单价 4.50 元/m³

垃圾卫生费 1000 元/月 电话宽带费 元/月

员工餐标准 12 元/人·天 洗涤费用 元/月

营业场所房租 6.5 万元/月 员工宿舍房租 元/月

增值税税率 占营业额的

餐厅开业前-餐饮（尽责）调查表模板（参考示范↓）
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填表人：满堂红 2023年6月18日

满堂红（老阳）联系电话：18672364577

序号 类别 项目 项目

总建筑面积 1070 ㎡ 餐厅建筑面积 750 ㎡

厨房建筑面积 280 ㎡ 其它建筑面积 40 ㎡

可停车数量 35 台车 百名顾客停车数量 25 辆

餐厅摆放餐桌 37 张 餐厅摆放餐椅 260 把

2 投资 投资总额 320 万元 ——
月均中餐接待桌数 739 桌 月均晚餐接待桌数 1020 桌

顾客人均消费 80 元/位

固定员工总人数 32 人 固定员工工资总额 15.68 万元

兼职员工总工时 工时 兼职员工工资总额 12.0 万元

上月用缴水费 1590 元 自来水单价 4.00 元/吨

上月用缴电费 16400 元 电费单价 1.20 元/度

燃料费总额 20916 元 主燃料单价 4.00 元/  

垃圾卫生费 400 元/月 电话宽带费 400 元/月

员工餐标准 12.0 元/人·天 洗涤费用 元/月

营业场所房租 81500 元/月 员工宿舍房租 5000 元/月

数据 数据

——

1

使用燃料包括：柴油□、天然气☑、罐装液化气□、轻酊□、煤炭□

注：请勾选☑以上使用的燃料名称

经营

场所

条件

中餐桌数约占40%、晚餐占60%

开业后（营业中）-餐饮（尽责）调查表模板-1

接待

数据
3

4
其它

数据

（参考示范↓）↓

1 2

厨 品 收 入 56.8843 万元 厨 品 外 包 收 入 0.0000 万元

酒 水 副 食 收 入 4.7880 万元 服 务 费 收 入 0.0000 万元

其 它 商 品 收 入 1.7010 万元 主营收入小计 63.3733 万元

营 业 外 收 入 1 0.0000 万元 营 业 外 收 入 2 0.0000 万元

万元 其它收入小计 0.0000 万元

63.3733 万元

1 2

厨 品 成 本 21.6779 万元 厨 品 毛 利 35.2064 万元

厨 品 外 包 成 本 0.0000 万元 厨 品 外 包 毛 利 0.0000 万元

酒 水 副 食 成 本 3.0978 万元 酒 水 副 食 毛 利 1.6902 万元

服 务 费 成 本 0.0000 万元 服 务 费 毛 利 0.0000 万元

其 它 商 品 成 本 0.8760 万元 其 它 商 品 毛 利 0.8250 万元

主营成本小计 25.6518 万元 主营综合毛利 37.7215 万元

营 业 外 成 本 1 0.0000 万元 营 业 外 毛 利 1 0.0000 万元

营 业 外 成 本 2 0.0000 万元 营 业 外 毛 利 2 0.0000 万元

其它成本小计 0.0000 万元 其它综合毛利 0.0000 万元

25.6518 万元 综合毛利 37.7215 万元

类别
项目 项目
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（采集数据以“月度”为单位，以半年或1年的平均数据为好）

开业后（营业中）-餐饮（尽责）调查表模板-2

收入金额

（万元/月）

成本金额

（万元/月）

——

毛利金额

（万元/月）
项目

总营

业成

本与

毛利

分析

主营

成本

1 2

工 资 总 额 15.6800 万元 厨 部 低 耗 用 品 0.0960 万元

销 售 折 扣 费 用 1.7640 万元 本 地 交 通 费 0.0000 万元

水 费 费 用 0.1590 万元 汽 车 费 0.3600 万元

电 费 费 用 1.6400 万元 运 输 费 0.0000 万元

燃 料 费 用 2.0916 万元 外 地 差 旅 费 0.0864 万元

卫 生 费 用 0.0400 万元 本 地 考 察 费 0.0864 万元

电 话 宽 带 费 0.0400 万元 广 告 费 0.0665 万元

后 勤 费 用 1.0984 万元 公 关 费 0.1325 万元

修 理 费 用 0.1260 万元 办 公 费 0.0265 万元

洗 涤 保 洁 0.0000 万元 公 司 管 理 费 0.0000 万元

服 装 费 用 0.1280 万元 其 它 费 用 -1 0.0000 万元

楼 面 低 耗 用 品 0.1460 万元 其 它 费 用 -2 0.0000 万元
（1）变动费用小计 23.7673 万元

折旧费/可不填 万元 报 损 0.0000 万元

福 利 费 0.0000 万元 人 身 保 险 0.0000 万元

递延摊销/可不填 万元 财 产 保 险 0.0000 万元

房屋租金+物业 8.6500 万元 其 它 -1 0.0000 万元

职 工 保 险 0.0000 万元 其 它 -2 0.0000 万元

工会经费/可不填 万元 万元
（2）固定费用小计 8.6500 万元

财 务 费 用 0.0000 万元 增 值 税 1.8270 万元

企 业 所 得 税 万元 其 它 费 用 万元
（3）财务税费小计 1.8270 万元

34.2443 万元

3.4772 万元

填表日期：

开业后（营业中）-餐饮（尽责）调查表模板-3

（采集数据以“月度”为单位，以半年或1年的平均数据为好）

——
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固
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（万元/月）

类别
项目 项目

满堂红（老阳）联系电话：18672364577

填表人：满堂红 2023年6月18日

1. 开业前
《餐饮（尽责）调查表》

2. 开业后 / 营业中
《餐饮（尽责）调查表》
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第 3 步 分析（咨询）工作流程与服务费

客户方：以下简称“甲方”
服务方（满堂红 • 老阳金算）：以下简称“乙方”
乙方服务对象：餐饮项目投资人、餐饮项目投资策划人、餐饮行业职业经理人

➢乙方的分析、咨询工作由满堂红·老阳金算（老杨）负责实施。
➢乙方收到甲方提供《餐饮（尽责）调查表》中的相关准确数据后，将运用数据模型、完成以满堂红菜
品配方成本网“老阳金算”栏目中列明的《餐饮投资经营与回报》分析服务内容。

——详见网页网址：https://28147635.s21i.faiusr.com/61/ABUIABA9GAAgkKe6pAYogtfM_QU.pdf

➢服务开始前、请甲方向乙方全额支付线上《餐饮投资经营与回报》分析服务费1080元。
注：支付方式详见“下一页”。

➢线上服务流程：
⑴甲乙双方相互微信留言，约定服务时间；

⑵服务开始前请甲方将QQ号传给乙方，同时准备可上网的电脑，将QQ号上线、甲乙双方互加QQ；
甲乙双方方应准备电脑用麦克风，便于开展QQ语音对话。
参考百度：屏幕共享怎么共享声音 https://baijiahao.baidu.com/s?id=1739495296105982422

⑶服务开始前，乙方将使用QQ中的“屏幕分享”功能、邀请甲方全程浏览乙方的数据模型分析过程；

⑷服务开始时，甲乙双方需全程面对电脑相互沟通（总时长约1-2小时）；乙方负责在数据模型内填写相
关数据、同时与乙方核实；甲方负责浏览分析数据、提出咨询——直至完成全部分析内容。
注：在分析过程中，乙方负责将电脑演示过程“录屏与录音”存档，完成服务后将提供给甲方。
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第 4 步 付款- 扫码微信与支付宝付款

关于发票
满堂红可以为消费用户提供（普通）发票。
请需要发票者提供开票信息，包括：
单位名称、纳税人识别号、单位地址、联系电话、开户行、开户行账号
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第 5 步 提供成果与后期服务

➢提供成果：完成数据模型分析服务后，乙方将在24小时内向甲方提供以下电子版文件：
⑴电脑分析演示过程的“录屏与录音”MP4视频；
⑵已完成本次分析的Excel数据模型电子版（模型内无计算公式）；

注：带有计算公式的“Excel数据模型电子版”9800元/份
⑶已完成本次分析的10大档营收《投资与经营回报（汇总）分析表》PDF文件。

➢后期服务：
⑴赠送满堂红菜品配方成本网一季度会员资格1名（价值98元）
⑵免费1小时的语音咨询服务（超过时长后、按每小时100元支付咨询服务费）；
⑶再次运用线上分析服务可享8折（868元/次）优惠。

网址：
专业电脑版www.mth517777.com
简易手机版 m.mth517777.com
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